Kayısı Hasadı, Kurutulması ve Pazarlaması
      1. Hasat: Kayısı ağaçlarında en uygun hasat elle toplama şeklinde olup, meyvelerin zarar görmemesi ve bir olgunlukta toplanmasını sağlar.
      Silkeleyerek hasatta, ağaç altına branda serilse bile meyvelerin zedelenmesini ve aynı olgunlukta toplanması sağlanamaz. Çırparak hasatta yukarıda anılan zarara ilaveten dalların ve meyve gözlerinin büyük ölçüde zarar görmesine yol açar. Son zamanlarda yurt dışından ithal edilerek Malatya’da geliştirilen örümcek ağı görünümünde olan brandaya silkelemek suretiyle meyvelerin zarar görmesinin önlenmesi yanında işgücü ve zaman tasarrufu da sağlanmıştır.
      2. Kurutma: Kuruma süresini kısaltmak, tabii rengi korumak, böceklenmeyi önlemek ve muhafaza süresini artırmak gayesiyle yapılan kükürtleyerek kurutma, toplam üretimin % 80’inden daha fazlasını oluşturmaktadır. Doğrudan toprağa, betona ve bez sergilere serilerek tabii olarak kurutulan ürünler, toplam üretimin yaklaşık % 10’unu oluşturmaktadır.

Paketleme şekli ve sınıf
Jumbo,1,2,3,4,5,6,7,8,9 numaralar 
ve  1.sınıf,2.sınıf ve endüstriyel sınıflarda
********************************* 
12  KG.(1000gr X 12)karton kolide 
9,6 KG.(  800gr X 12)karton kolide 
12  KG.(  500gr X 24)karton kolide 
10  KG.(  400gr X 24)karton kolide 
10  KG.(  250gr X 40)karton kolide
köpük tabaklı,karton kutu veya kapaklı 
P.P.ambalaj  paketlerde
  5    KG. Dökme karton kutu 
12,5 KG. Dökme karton kutu 
15    KG. Dökme karton kutu
ayrıca talebe göre her boyda ,her tip 
ambalaj ve kg. larda mal hazırlanır
 

KURU KAYISI BOYLAMA STANDARTI
Kalibre Jumbo   60/ 80 adet / Kg. 
Kalibre  Nr.1 /   80/100 adet / Kg 
Kalibre  Nr.2 / 110/120 adet / Kg 
Kalibre  Nr.3 / 120/140 adet / Kg         
Kalibre  Nr.4 / 140/160 adet / Kg 
Kalibre  Nr.5 / 160/180 adet / Kg 
Kalibre  Nr.6 / 180/200 adet / Kg 
Kalibre  Nr.7 / 200/220 adet / Kg 
Kalibre  Nr.8 / 220/240 adet / Kg
	Besin Değeri (100 gr.)

	Enerji
	267 kcal (1117 kJ) 

	Protein
	3,1 g

	Karbonhidrat
	62,8 g

	Yağ
	0,48 g 

	 
	 

	MİNERALLER

	Kalsiyum
	67 mg 

	Demir
	5,5 mg

	Mağnezyum
	62 mg

	Fosfor
	108 mg

	Sodyum
	26 mg

	Potasyum
	979

	 
	 

	VİTAMİNLER

	A (IU / ug)
	10,900 (IU)

	B1
	0,01 mg

	B2
	0,16 mg

	B3
	3,3 mg

	C
	12 mg
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Kayısının Besin Değeri ve İnsan Sağlığına Yararları
      Kayısı ihtiva organik ve anorganik maddeler vasıtasıyla insan sağlığına olumlu etkilere sahip bir meyvedir. Kayısı yüksek miktarda şeker, nişasta, protein, pektin, pektoz selüloz, organik maddeler, vitamin A.B.B2, C,E,P, PP, Folik asit, az miktarda K20, C03, P205, CO, daha az miktarda Na20, Ca0, mg0, Fe03, C1 ve eseri miktarda Zn, A1 ve eseri miktarda Zn, A1 ve Cu içermektedir. Kayısı minerallerden potasyum ve vitaminlerden B karoten yönünden çok zengindir. Vitamin A vücudu ve organları saran epitel doku ve gözün sağlığı, kemiklerin ve dişlerin gelişimi ile sağlığı, kemiklerin ve dişlerin gelişimi ile sağlığı, endokrin bezlerinin çalışması için elzemdir. 200-250 gram kayısı diyeti yeteri kadar yağ içeriyorsa günlük vitamin A tüketiminin 1/3’ünü karşılayabilir. Ayrıca kayısının sodyumca fakir, potasyumca zengin oluşu bazı özel diyetlerin düzenlenmesinde yardımcı olabilir. Sodyum ve potasyum vücut sıvılarının kozmatik basıncı ve asit baz dengesi için gereklidir. Vücutta sodyum birikimi ödemlere yolaçar. Potasyum yetersizliğinde glikojen yetersizliği görülür. Kayısı Sodyumun kısıtlanmış diyetlerde mesela konjestif kalp yetmezliğinde, böbrek hastalıklarında, asit toplanması gereken hepatit sirozda ve uzun süre kartikosteroit tedavi gören kişilerde kolaylıkla kullanılabilir.

